
 

 

   

Unser Romantik-Menü 
 

Weinempfehlung des Monats 
 

 Franken 
Pinkfein Fünf Freunde Rosé 

Cuvée aus Domina und Bacchus-feinherb 
Weingut Schwane 

 

0,2 l €  10,50 
0,5 l  €  22,50 

 

 
 

Amuse Gueule 
 

*  *  * 
 
 

Tatar von hausgebeiztem Lachs 
warmer Buchweizenblini / Dill-Sauerrahm  

 

*  *  * 
 

Cremesuppe von Pfifferlingen und Lauch 
Crissini mit luftgetrocknetem italienischen Landschinken 

 

*  *  * 
 

Tranchierte Barbarie Entenbrust in Grand-Marniersauce 
karamelisierte Nüsse / gefüllter Fenchellöffel 
glacierte, hausgemachte Mohnschupfnudeln 

  
*  *  * 

 

Magnum von der Erdbeere 
gezuckerter Erdbeersalat / Pesto von frischer Gartenminze 

  
*  *  * 

 

Espresso 
feine Praline 

 
 

Komplett-Menü 

€ 81,00 
 

Ohne Vorspeise 

€ 71,00 
 

 

 

Gern können Sie die Gänge des Menüs auch einzeln bestellen. 
Die Bestellung des Menüs ist bis  

1 Stunde vor Küchenschließung möglich.  
 

 
 

 
 
 



 

 

 

Sommerkarte 2024 

 
Vorspeisen 

 
Crepinette vom Hauskaninchen 

Pfifferlingspesto / feine Friseespitzen 

€ 15,50 

 
Matjes – Anti-Pasti 

Carpaccio von der roten Beete / Brotchips  
€ 14,50 

 
Französische Auster frisch oder überbacken 

Chesterbrot 
€ 8,00/Stk. 

 
Suppen 

 
Aromatische Käsecremesuppe 

Coppa-Buttercroutons 
€ 12,00 

 
Sommer-Tomatenessenz 
Kalbsnocke / Schnittlauch 

€ 12,50 

 
Hauptgänge 

 
Geschmorte Keule vom heimischen Rehwild 

Sauerrahmsauce / Rotweinbirne / sautierte Steinchampignons 
Johannisbeer-Spitzkohl / Williamskartoffel  

€ 37,50 

 
Vier Stück sautierte Riesengarnelen aus dem Aroma-Wagyuschmalz 

Pasta mit hausgemachtem Pesto Verde / Zwergtomaten 
verschiedene Salate in Vinaigrette 

€ 28,50 

 
 
 
 



 

 

 
 

Holländische Primtjes Matjesfilets 
Kräutersauce / Lauchzwiebeln / Kirschtomaten 

knusprige Röstkartoffeln 
€ 22,50  

 

Neue Matjesfilets “Holländische Art”  
Speckstippe 

breite, grüne Bohnen 
Schwenkkartoffeln 

€ 24,50 
 

Herzhaft gefüllte Roulade vom norddeutschen Weiderind in eigener Sauce 
Blumenkohlpüree mit Karottenperlen 

gefülltes Heidekartoffel-Nest 
€ 31,50 

 
Etwas Vegetarisches 

 
Hausgemachte, gebackene Falaffelbällchen 

buntes Curry-Pfannengemüse 
Kräuterhumus im Näpfchen 

€ 22,50 

 
Dessert 

 
Glacierte Nektarine aus dem Vanillesud 

Sommer-Lavendeleiscreme 
Mandelcrumble 

€ 13,50 
 

Kleine Crème Brûlée des Monats  
aromatischer Espresso 

€ 12,00 

 
Käse 

 
Husumer Deichkäse  

Confit von roten Zwiebeln 
Sesam-Hefeteigstange 

€ 13,00 


