BRAUNSCHWEIGER HOF

————————— %% %% superior
Tradition seit 1894

Weinempfehlung des Monats

2022 WeilRburgunder Donnhoff, Nahe
0,21 € 10,50
0,51 € 26,00

Warmes, dunkles Aroma-Ciabatta

Natives Olivendl | Butter | Meersalz
€5,50

Unser Gourmet-Menu

Hirschnisschen
Portweingelee | Pilzsalat | Klrbischutney

* * %

Hausgemachte Perlhuhnessenz
Pilznudelsackchen

* * *

Medaillons vom Wildschweinefilet
Fliederbeersauce | gebackenes Kenia-Bohnen-Biindchen
Kartoffel-Krauterstempel

* Kk *

Weilles Schokoladeneis
Karamellisierte Ananas | Esskastanie

* Kk *

Espresso
Feine Praline

4 Gang 3 Gang
€ 85,00 € 75,00

Gern konnen Sie die Gange des Menus auch einzeln bestellen.
Die Bestellung des Mendus ist bis
1 Stunde vor KiichenschlielBung mdglich.

—

ROMANTIK




BRAUNSCHWEIGER HOF

—————————— %%x% superior
Tradition seit 1894

Vorspeisen

Hausgemachtes Entenleberparfait

Hagebutte | Stf3kartoffel
€ 17,50

Suppen

Fruchtige Currycremesuppe

gebratener Riesengarnelenspield
€ 14,50

Winterliche Pastinakencremesuppe

Geflligelfleisch | Rote-Beete-Schaum
€ 13,50

Hauptgange

Franzosische Maishdhnchenbrust
Quittensauce | Sockel von Edamame | Sojasprossen

Granatapfelkerne | Bataten-Hokkaido-Schupfnudeln
€ 33,50

Gebratenes Welsfilet
Frische Spinatblattchen | Balsamico-Gemiiselinsen

Heidekartoffelrisotto
€29,50

Hausgemachte Silze

Gemusepickles | Salat | Tatarensauce | Bratkartoffeln
€ 22,00

Geschmorte Duroc-Schweinebacke

Curt’s Honigsauce | Rosenkohlréschen | Kartoffel-Panchettaschnitte
€ 38,50

—
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BRAUNSCHWEIGER HOF

————————— %% %% Superior
Tradition seit 1894

Etwas Vegetarisches

Geflllte Tomate
Linsen-Gemuseragout
Curcuma-Polenta | Sesamsaat

glatte Petersilie | gerostetes Sesamol
€ 21,50

Weitere vegetarisch-vegane Gerichte finden Sie
auf den folgenden Seiten unserer Speisenkarte

Dessert

Winterliches Eisparfait

Eingelegte Backpflaumen | Orange
€ 13,50

Kleiner Abschlufd

Creme Brulée | Espresso
€12,00

—

ROMANTIK



