
 

 
 

 

Vorspeisen 
 

Carpaccio vom Rinderfilet 
Salatspitzen | Pfeffer-Senfcreme | Parmesan-Splitter 

€ 18,50 
 

Zupfsalat 
Vinaigrette | Rucola | Granatapfelkerne | Champignons 

€ 12,50 

Wahlweise zum Salat: 
Gebackene Falafelbällchen 

+€ 9,50 

Zanderfilet | Aromabutter 
+€ 16,50 

Sautierte Hähnchenbruststreifen 
+€ 10,50 

 

Suppen 
 

Cremesuppe von frischem Broccoli 
 Geflügel-Saté-Spieß 

€ 13,50 

 
Essenz vom heimischen Rotwild 

 Pilze | Wildklößchen 
€ 14,50 

 

Unsere Klassiker im Behnecke´s 

 

Heimischer Rotwildbraten 
Wacholder-Sauerrahmsauce | Pfifferlinge | Preiselbeeren 

Burgunderkraut | Kartoffel-Birnentarte 
 € 29,50 

 
Harzer Forelle aus unserem Bassin “Blau“ oder “Müllerin gebraten“ 

 Butter | Petersilienkartoffeln | Salat 
 € 32,50 

 
 Gebackenes Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 

 Röstkartoffeln | Salat 
€ 31,00 

 
Gebratenes, argentinisches Angus-Rumpsteak 

 Buttermischung | Speckbohnen  
                                                                   Heidekartoffeln | Kräuter 
                                                                                                     € 41,50 

 



 

 
 

                                  
 

                                    Gebratenes Duett vom Flusszander und Nordischen Lachs  
                                          Noilly-Prat-Schaum | Mandel-Blattspinat | Zwergtomaten  
                                                                       Basmati-Duftreis 
                                                                                                    € 28,50 

 
                                             Gegrillte Medaillons vom Landschwein 
                Panchettamantel | Coulis von Olive und Tomate | Pfannengemüse | Süßkartoffelgnocchi 
                                                                                € 31,50 

 
Gebackenes Cordon Bleu vom Kalbsrücken 

Pommes frites | Salat  
€ 35,50 

 
Beefsteak „Tatar“  

 Salatbouquet | gepickeltes Gemüse | Butter | Brotauswahl 
€ 29,50 

 
Gebratene Poulardenbrust im Heidekartoffelmantel 

Kräutersahnesauce | Zwergtomaten 
Sockel von Lauch und Sellerie 

€ 28,50 

 
Tranchiertes Chateaubriand 

 Gegrilltes, argentinisches Rinderfiletsteak (ab 2 Personen) 
Sauce Béarnaise | überbackene Tomate | Gemüse 

Pilze | Kartoffelauswahl 
€ 51,50 p. P. 

 

am Tisch für Sie tranchiert  
€ 7,50 p.P. 

 
Dessert 

 

Crème Brûlée 
Walnußeis 

€ 15,50 

 
Lauwarmes Schokoladen-Soufflé 

      Ragout von Schattenmorellen | Sauerrahmeis  

€ 13,50 

 
 Hausgemachtes Karameleis  

 Meersalz | Himbeergel  
 € 4,90 je Kugel 


